2.a klases skoléni Dizaina un tehnologiju stunda top par prasmigiem kulinarijas dizaineriem

Macibu priekSmeta Dizains un tehnologijas ietvaros 2.a klases
skoléni aizvadija aizraujoSu, radoSu un loti garSigu nodarbibu.
Temata “Ka griez sk€lés un gabalinos produktus, lai pagatavotu
maizites?" laika bérni apguva svarigas dzives prasmes — ka pareizi
un drosi darboties ar virtuves rikiem, ka griezt produktus glitas
Skeleés un vienados gabalinos, ka ari to, cik butiska &diena
gatavosana ir personiga higi€na, priekSautu lietoSana un kartiba uz
galda.

GatavoSanas process sakas ka nopietna restorana — skoléni

H vispirms sadalijas komandas, kuras tika ievéleti grupu kapteini.
Kopa ar kapteiniem bérni izvelgjas savu maizisu recepti un tai atbilstosas sastavdalas. Pirms kerties
pie naziem, katra grupa ripigi iepazinas ar izvéleto recepti, nepiecieSamajiem instrumentiem, darba
gaitu un, pats galvenais, droSibas pasakumiem €diena gatavoSanas laika.

Kad teorija un droSibas noteikumi bija parrunati, katra komanda pie sava skolas sola ar lielu
aizrautibu saka praktisko darbu. Otrklasnieki pasu spekiem izveidoja Cetru dazadu veidu maizites,
kas priec€ja gan acis, gan véderus. Ka pirmas tapa tradicionalas desmaizes, kas bija klasisks un satigs
salikums uz graudu maizes pamatnes, ko bérni papildinaja ar paSu grieztam desas $kélém un
svaigiem, kraukskigiem gurku rinkiSiem. Tam sekoja uzkodu maizites italu stila jeb isti krasaini
kulinarijas meistardarbi, kuros uz maizes Ské€lém tika ripigi izkartots aromatisks zalais pesto,
mocarella siers un suligas, glitas daivinas sagrieztas tomatu Skelites. Ka ipaSs saldais parsteigums
tapa kardinoSas saldas maizites, kur bérni uz pamatnes dasni klaja Sokolades krému un virspusé
kartigi, blivas rindas izkartoja uz pusém pargrieztas zalas vinogas. Visbeidzot, smarZigu punktu
nodarbibai pielika siltas karstmaizes ar desu un sieru, kuras bérni kraukskigi izcepa tosterT.

Stundas nosléguma bija ilgi gaiditais saldais €diens — pasu gatavots Sokolades fondi ar svaigiem
augliem.

Beérni secinaja, ka vienmeriga produktu sagrieSana, glita izkartoSana un kopigs komandas darbs
kapteina vadiba prasa lielu koncentréSanos un atbildibu. Lielakais gandarijums par paveikto, protams,
bija nodarbibas nosléguma, kad paSu gatavotos kulinarijas Sedevrus komandas vargja kopigi un ar
lepnumu nogarsot. S1rado3a stunda pieradija, ka dizains slépjas ne tikai Zim&jumos vai priek§metos,
bet arT musu ikdienas $kivi!
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